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Lwu/beBuy npojekTa

O6pa3oBHM NpojekaTt ,PU3HMLA yKyca CTUXe Y LKoY pa3BujeH je y okBMpYy nNpojekTa “Food is Culture”
(XpaHa je kyntypa), drHaHcnmpaHor o ctpaHe MNMporpama KpeatreHa EBpona y okBupy EBponcke rognHe
KynTypHe bawTnHe 2018. roarHe, a akTMBHOCTM Koje NpeaBWna he ce pa3BujaTii TOKOM ABOroAvLLIHEr
neproga 2019-2020.

OnwT Uk je fa ce eBPONCKMM rpahaHrMa npeHece naeja fa je HxoBa npexpambeHa balitiHa
KynTypHO Hacnehe n opmyna 3a 13paxaBare HUXoBe NPUNagHoOCT @BPOMNCKOM KOHTUHEHTY Kao 1
CPeACTBO 3a 60/be pasyMeBare 60ratcTsa 1 jeAMHCTBEHOCTY KYNTYPHE Pa3HOINKOCTU.

CapagHba KynTypHOr 1 raCTPOHOMCKOT CEKTOPA je 3Ha4ajHa y 3alUTUTIN 1 Banopm3aLmjn eBporncke
npexpambeHe 6allTVHe. Y NPOoTeKIMX HEKOINKO MeceL, akTUBHOCTYM Cy Ce pa3Bujane y pasnnumTim
NpaBLMMa Kako 61 ce CTBOpWIA MHTepakLWja 1n3mehy yMeTHOCTW, raCTPOHOMCKE KynType, Tpaamuuje 1
KpeaTMBHOCTW. MeRy HMMa Cy TakMUUerse eBPOMCKMX KyBapa, TakMnyerse 3a rpafjaHe EBponcke YHuje, 1
MyATUMEeAMjaNHa N310X60a 3a Kojy BMCMO Xenenu ja yyecTsyjeTe Ha KpeaTuBaH HaumH.

Slow Food je Ha Taj HaunH NAEHTNGNKOBAO HOBY MPOCTOP 3a yHanpeherse cBoje nocseheHOoCTV 046paHN
6roaMBeP3UTETA, YMETHOCT M KPeaTUBHOCT Kao CPeACTBa 3a NOCTM3aHe aMbULMO3HOT L/ba: OTKPMBakse
1 OYyBaH-e NOKaHUX NoApYYja (EKOHOMW|e, 3aHaTW, MPON3BOAMN, EKONOLLKA PaBHOTEXA U Tako Jasbe).

3a 0Baj npojekaTt cMaTpamo Aa je of jeANHCTBEHOr CTPATELLKOr 3Hauaja YK/bYUYUTY LLIKOJIE Tako A3,

noJ Nax/b1BMM BOhereM CBOjX HACTaBHYIKA, YYeHWLM MOTY Jia Hayye Aa Npeno3Hajy npexpambeHe
HaMVPHMLE KOjI CY Y OMAaCHOCTY OZ M3yMUParba Y CBOjJUM JIOKANIHUM NoApyyjiuMa. AV TaBHW b je
[ia Ce yYeHUUM Hayye MeTOAM 3a TyMaderse UAEeHTUTETa COMCTBEHOT JIOKaHOr MOAPYYja, jeANHCTBEHY
CMOCOBHOCT fja MocMaTpajy 1 A0XMB/baBAjy 3ajeiHULY Y KOjOj X1Be, 6110 Aa je TO ypOaHN KOHTEKCT Un
PYPanHO okpyxerse. Hall AHeBHW M360pK 1 Halla CNOCOBHOCT Aa pasyMeMo Hallly IoKaaHy 061acT cy

jeAHo pellerbe 3a NpobneM epo3unje KBanUTeTa XpaHe 1 broanBep3nTeTa NOLOMPYBPEE.

Mpojekam PusHuya YKyca

PusHuya ykyca, y opucuHany ,Ark of Taste”, je OH/AGjH KOMA/02 XPAHE KOjoj Npemu HeCMaHak a Koja
Jje deo kynmype u mpadouyuje yeanoe cgema. Y PuzHuyu mpeba 0a ce Hahy u bumHe U XUu8omMuHsCke
gpcme, asnu makohe u npou3so00u 00buUjeHU 00 HUX, jep 3 HeCMmaHak buodusep3umema bu/baka

U 3usomurba Hecmajy u cupesu, npou3sodu 00 Meca, x1e608U U NOCAACMUYE KOoju Cy pe3yamam
3Hara U yMeha nosbonpuspedHuka. O80 3HAHE NOCMOjU 8aH NUCAHUX peyenama, kao KOMNAeKCHa
u 602ama KOMbUHALUja 8eLUMUHe U NPakce Koja ce npeHoCU ca 2eHepayuje Ha 2eHepayujy. Slow
Food seh 200uHama pa3suja PusHuUyy yKyca Koo jedaH 00 He208UX 2/108HUX a1amMa: K/eyYHU
Yusmesu 08e Naameopme 30 NPeHoUere 3HarA O y2POXEHUM NPexpambeHum HaMUPHUYAMa cy
cysepeHUmMem xpaHe u npucmyn 0obpoj, Yucmoj u gep-mpejo XpaHu 3a cae 3ajedHuye. PusHUya

je KpeupaHa 0a UCMaKkHe NOCMojaree NOMeHymux NPou3800Q, CKPeHe NAX(Hy HA PU3UK HUX0802
Hecmajarba U no3oee cae 0a npedy3my akyuje koje he nomohu ruxo8oj 3awmumu: mpaxcehu ux,
Kynyjyhu u kopucmehu, npu4ajyhu npudy o kUMa u nomaxyhu ruxoge npoussohaye. Ay Hekum
CIydajesuma, Kao Wmo je onacHocm 00 HeCMajarea oussbUX 8pCMA, NPOMOBUWYhU U FUX080
oyysarbe U penpodykyujy. Onwmu yus Huje cmeaparee 6aHKe ceMeHa, baHKe 2eHa uau Myseja
mMpaoduyuoHanHo2 3HaHa 8eh NOHOBHO OMKPUBAFsE U 0a8aHE 8PEJHOCMU 08UM Pecypcuma oa

6u ce nodpxcana nokanHa ekoHomuja. Slow Food je 1999. 200uHe uckopucmuo PUsHuUYy yKyca oa
nokpeHe npsy pe3udujy, y opueuHany ,Presidia”. ¥ 0aHac je HOMUHO8aGK€e npou3800a 3a PU3HULY
YKyca yecmo npsu kopak da 6u oH nocmao Slow Food lpe3udujym.




MpakTn4yHa ynyTcTBa

OBaj HaCTaBHW CeT je AM3ajHMPaH Tako Aa MOMOrHe yY4eHULMMa Y FUXOBOM OTKPKBakby PU3HMLIE yKyCa.
To je MpakTUYHO CPEeACTBO KOje NMpuMersyje jeIMHCTBEHW CBEOOYXBATHM METOZ 3a YUere 1 OTKPMBakLe
CTBAPHOCTW KOja HaC OKpyxyje. Lin/b je oTKprBarbe NOKanHMX npexpamMmbeHix npomnssoaa, aau u
npefysrMMare KOHKPeTHKX akLivja 3a 3alTnTy bnoamsepsnTeTa.

YNpaBgo je 6MOANBEP3NTET NCTOBPEMEHO 1 KaMeH TeMesball 1 BOAW/bA KOja MoBe3yje K/byyHe KOHLenTe raBHe
npuye a Koja je 4e0 OBOr HAaCTaBHON CETa, 1 HEMOBU eleMeHTU Cy: OKPYXerse, KyNnTypa 1 YKyC... APYTMM peynma,
YMCTa XPaHa, 3Harse 1 ykyc. To Cy KOHLIENTW Ha KojuMa ce 3acHuBa ¢punosoduja Slow Food (Cnopa XpaHa).

Kpajreun UW/b je fa ce naeHTnouKyje nokaaHa HammpHULa Koju he ce cadyBaTt y OHMAjJH KaTanory PrsHunue
YKyCa, YnMe je WTUTUMO 1 oMoryhaBamo Aa Wnpoj jJaBHOCTU Aa Ca3Ha O H0).

Mpunpema

Npe ceera, Npeasaxemo Aa npoynTaTe Leny npudy (BUAW 40Je), @ 3aTUM aHanu3npaTe onucaHe
aKTMBHOCTM 1 NpaTehn MaTepujan Kako bUCTe ce ynosHanu ca CB1UM HacTaBH1UM nomMaranvma. lpenopyyyje
ce Ja ce rnpu4a npounta paspeay rnoraasibe rno 4Yacy v ja ce npaty akTMBHOCT rNpe/ioxeHa Ha
oaroeapajyhoj kaptnum (Hnp. Mornasmwe 1 1 KapTuua aktmeHocT 1). Yac he TpajaTv OKo caT BpemeHa.
Mpeanaxemo BaM Aa NpUYy 1 Onmnc akTUBHOCTU MaTe Npu cebn, Tako Aa Aela He 3abopaBe 3anieT npnye
M KOHLLeNTE KOju Ce yye y akTUBHOCTMMA.

HacTtaBHU KOMNNET ce cacToju oA,

1. Mpuua ,Xepoju cy mefly Hama - PU3HULa yKyca CTUXKe Y LLIKOY", NOAe/beH y YeTVpuU MOrnassba.
CBaKo Of, YeTVPU MOraB/ba MMa Kiby4YHY TEMY 1 MPaTU ra Onmnc akTUBHOCTU.

* Mornaesbe 1 - Xepoju cy mehy Hama. buodusepzumem
* [ornaesbe 2 - [aHn Benvkor Crsuna. Okpyxerse
* [Tornaesbe 3 - Ceno TpaAuumoHanHor 3Harea. Kyimypa

* Mornassbe 4 - 3anoraj jabyke. Ykyc

Cappxxaj: [Mpuya ce oasuja y JonnHu Apka, Mecty rae Cy CBe CTBapy MehycobHO pasnnymnTe, ann jaB/ba
Ce OnacHOCT Ja ce cBe yTonu y Bennko CnBWAo Koja ra Hanaga. Npunosegay npuye, Majka lMyx, npatn
AiBa rnaBHa nnka, AHIUTY 1 Buktopa, Ha nyTy ga cnacy JosnHy. TokoM nyToBamsa, Aela 1 0CTanu ankosn
OTKPVBajy efleMeHTe Koju AOMPUHOCE Pa3INYNTOCTN OLHOCHO AUBEP3UTETY: OKONINHY, KYATYPY U YKYC.
BoheHn myapom MajkoM IMyx 1 kopurctehn CBojy pago3HanocT, ycnesajy Aa cauysajy JonnHy.

2. YeTnpwm KapTuue akTUBHOCTU. CBaka aKTMBHOCT Pa3BWja jeflaH 0 YeTUpK Kiby4Ha nojma
+ AkTMBHOCT 1 - LWTa je Bawa canata? buodusepumem
* AKTUBHOCT 2 - Koimko ganeko cre gorypann? Okpyxerse
* AKTUBHOCT 3 - VIrpa Memopuje "JyHauun xpane” Kyimypa

* AKTUBHOCT 4 - 3anoraj jabyke. Ykyc




3. MnakaT 3a nonywaBakwe N YyBake Yy YYHUOHULM Kajla Ce NAeHTUMKYje Npon3BoZ koju he ce
cauyBaTV U NPeANOXUTM 3a KaTanor PU3HMUa ykyca.

3aBpLUHM 3agaun

XenvMmo fia BaM ce 3axBaaMMO LWITO CTe M3abpanu a NpaTuTe 0Baj Kypc Koju he Bam, Hagamo ce, MoHyAUTH
HOBW MOrNes Ha XxpaHy, HoBe HauvHe TyMayersa Ballle NoKanHor HacneRa, 1 13Haj CBera, KOHKpeTHe anate
3a NoAmM3akse CBECTU O KyNTYPHOM Hacnehy koje 3acnyxyje aa byae oTKpUBEHO 1 3aliTuheHo.

MpaTehy cMepHULIE HaBeseHe y KOMMAETY, Ha Kpajy Kypca XenvMMo Aa NaeHTUGUKyjeTe Ham1pHALY 113
BaLLIer IOKaHOT NoApydja Aa 61CTe Npeaioxnmv 4a ce cadyBa y katanory PusHuLUa ykyca. M To Huje cBe:
HaMWPHULA Koju aum 13abepy Tpeba Aa ce KOPUCTU Kao MaBHW CacTojak y peuenTy Koju Ha HajbosbK
HaYVH UCTNYe KBaNUTETE HAMVPHULIE (TO MOXe BUTU TPaAULIMOHANHN PeLLenT, MOPOAVYHN PeLenT Uam
peLenT Kao Ball BNacTUTK 13ym). Tpeba nMaTun y BUAY Aa ce 3a KaTanor Mory npeanaratii U npepaheHe
HaMUPHULIE: CUP, CyBO MECO, BPCTa xN1e6a, Komaz cnatkumiia, nuhe.

PeuenT Koju ogabepeTte 6Mhe yk/byyeH Kao AoAaTak Ha Hawy MynTumMeaunjanHy nsnoxey, koja he
61TV NpeAcTaB/beHa Y HEKOJIMKO eBPONCKMX FpajoBa.

MoceTnoynma n3noxbe he bUTK omoryheHo Aa oAlTamnajy peuenTe Kaaa n3noxoa byae nytoBana y apyra
MecTa.

CBoje peuenTe MoXeTe nocaatu Kao BopA $pajn Ha educazione@slowfood.it. 4o 20.12.2019.

AopaTHa HacTaBHa cpeAacTBa

* Bite Size Slow Food
https://slowfood.com/filemanager/Whatwedo/INGexpo.pdf

- Ark of Taste
www.fondazioneslowfood.com/en/what-we-do/the-ark-of-taste/




